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Seinsheimer Hohenbuhl

TRAMINER
SPATLESE | LIEBLICH

Frischer Traminer, typische Charakteristik der eher
fruchtigen Art mit dezent floralen Ankléngen.
Wunderbares Sii3e-Saure-Spiel und eine angenehme,
langanhaltende Présenz am Gaumen.
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KASE
DETAILS
Weinanalyse Verpackung
SAURE FLASCHENFORM
5,8 g/l Bocksbeutel 0,75 Liter

ALKOHOL



12 % vol

RESTSUSSE

26 gl Weitere Informationen
QUALITAT TRINKTEMPERATUR
Spétlese 10-12°C

GESCHMACK ALLERGENE HINWEISE
lieblich Wein enthélt Sulfite
HERKUNFT BESTELLNUMMER

Franken 7102707447$22

PRAMIERUNG

Auszeichnungen

DIE FRANKISCHE WEINPRAMIERUNG.

Die frankische Weinpramierung wird vom Frankischen Weinbauverband fortlaufend
durchgefihrt. Alle frankischen Winzer, Genossenschaften und Kellereien kdnnen sich
dem Wettbewerb stellen. Der Zweck der Pramierung ist die Férderung des

L eistungswettbewerbs und Sicherung der Qualitdt des Weinesin Franken.

Die Beurteilung erfolgt durch eine neutrale Prifungskommission.

Ausgezeichnet werden Weine und Schaumweine, welche die glltigen Kriterien
erfullen und zu der geschiitzten Ursprungsbezei chnung Franken gehdren.

Die Auszeichnungen sind Gold, Silber und Bronze.

Hinweis: Wir weisen Sie darauf hin, dass nicht alle Medaillen auf die Flaschen
geklebt werden. Wir bitten um lhr Verstandnis.

REBSORTE

Traminer

Der Gewdirztraminer ist eine der dltesten kultivierten Rebsorten in Europa - in Deutschland schon seit dem 16.
Jahrhundert bekannt. Der Verfuhrer mit Rosenduft bringt unglaublich intensiv schmeckende Weine hervor. Der
Traminer hat sehr intensive blumige Aromen von Rosen und Veilchen. Traminer Weine haben einen blumig
Geschmack mit milder Sdure und einer einpragsamer Aromatik.

LAGE



Seinsheimer Hohenbihl

Hohenbihl bedeutet hoher Hiigel. Ein Liebling der Seinsheimer war schon immer der Traminer, der hier
hervorragend gedeiht und typische Weine hervorbringt. Die Reben wachsen auf dem Bullenheimer Berg, ein
vorgelagerter Higel vor dem Schwanberg. Natrlich finden wir hier wieder den Gipskeuper.

GEBIET BODEN
Franken Muschelkalk
BEREICH

Seinsheimer Hohenbduihl

PRODUKTLINIE

klassische Linie

Unser Herzstiick —die ,,Klassische Linie" — spiegelt die Seele der GWF wider. Das Zusammenspiel von Lage,
Rebsorte, Wetter, Keller und dem einzelnen Winzer pragt den individuellen Charakter der Weine dieser Linie.
Hier spurt man die Heimat der Trauben im Glas.

Uber die Winzergemeinschaft Franken eG, GWF

Weine, die bei allen Gelegenheiten ein Genuss sind — Ziel der Winzergemeinschaft Franken, GWF ist, dem Trend
bei Konsumenten nachzukommen. Unter dieser Pramisse will das Unternehmen weiterwachsen und dem Handel
dabel konstant Impulse geben. 1959 gegriindet, gehdrt die GWF zu den sechs groften Winzergenossenschaften
Deutschlands. Mit rund 1.400 aktiven Mitgliedern und knapp 1.300 Hektar Reb-flache im gesamten frénkischen
Weinland ist sie ein zuverlassiger Partner fir den beliebten Frankenwein. Die Trauben der GWF-Winzer wachsen
in namhaften frankischen Lagen — von Grof3ostheim bis Zeil am Main und von Hammelburg bis kurz vor
Rothenburg ob der Tauber. Das Weinsortiment umfasst alle gangigen Rebsorten. Jede Weinregion, jede
Einzellage und jeder Winzer verleihen den Weinen ihre charakteristische Note.
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