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VON DER TRAUBE BIS ZUR FLASCHE.



FRISCHER WIND

FUR DIE WEINBRANCHE

Seit 1959 steht die Winzergemeinschaft Franken eG fur
Kompetenz, Verlasslichkeit und gelebte Partnerschaft im
Weinbau. Was einst als gemeinsames Projekt weniger
engagierter Winzer begann, ist heute ein leistungsstar-
ker Betrieb mit jahrzehntelanger Erfahrung in Kelterung,
Vinifikation und Vermarktung von Spitzenweinen.

Die 360 WeinService GmbH markiert einen neuen
Schritt in der Welt des Weins. Als Tochtergesellschaft
der renommierten Winzergemeinschaft Franken eG ver-
einen wir jahrzehntelange Erfahrung mit frischem, zu-
kunftsorientiertem Denken.

Mit der Grindung der 360 WeinService GmbH 6ffnen
wir dieses gewachsene Know-how erstmals gezielt auch
fUr externe Partner: private Winzer, kleine und grof3e
Weinguter sowie Genossenschaften. Unser Anspruch ist
es, nicht nur ein Dienstleister zu sein, sondern ein echter
Partner fur Sie. Vom ersten Beratungsgesprach bis hin
zur Abfullung und Logistik stehen wir Ihnen mit unserem
breiten Serviceangebot zur Seite - flexibel, qualitatsori-
entiert und auf Augenhdéhe. Unser Ziel ist es, Thnen alle
Schritte entlang des Weinprozesses zu erleichtern und
Ihre Weine auf das nachste Level zu heben - durch mo-
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dernste Technik, personliche Betreuung und individuell
abgestimmte Ldsungen. Mit unserem tiefgehenden Wis-
sen und der Leidenschaft fir Wein verstehen wir uns als
Ihr erster Ansprechpartner - immer zuverlassig, immer
professionell, immer mit Blick auf den Erfolg Ihrer Weine.

Was Sie von uns erwarten diirfen:
Umfassende Beratung und Service
Prazise Abfullung und effiziente Logistik

Modernste Technik - von der Traubenverarbeitung
bis zur geflllten Flasche

Zuverlassigkeit und Professionalitat in jedem Schritt

Entalkoholisierung nach neuesten technischen Stan-
dards

Wir setzen auf Innovation, Qualitat und Nachhaltigkeit,
um gemeinsam mit Ihnen die Zukunft der Weinbranche
zu gestalten.

Sie bringen den Wein oder die Trauben - wir kimmern
uns um den Rest. Mit Erfahrung. Mit Leidenschaft.
Immer mit dem Blick auf das bestmdégliche Ergebnis.
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UNSERE DIENSTLEISTUNGEN - SERVICE

UND PREISE AUF EINEN BLICK

ENTALKOHOLISIERUNG

Eingangsmenge in Liter
1.500 4.000 6.000 10.000 25.000 100.000
Preis je Liter” [ 1,30 € 125€ 117 € 1,00 € 097 € 095 €

*Beachten Sie, dass bei der Entalkoholisierung ein Schwund von <5 % + x % entzogenem Alkohol auftritt.
Die 0. g. Preise verstehen sich ab unserem Standort in der Alten Reichsstral3e 70 in Kitzingen zzgl. der gesetzlichen Mehrwertsteuer.

Optionale Kosten:
» SURBung mit SulRreserve (Seitz-Béhi-Verfahren): 2,00 €/
* SURBung mit RTK: 3,50 €/I

» Einsatz von Behandlungs- und Schénungsmitteln: Falls gewlunscht, erhalten Sie von
uns die Preise tagesaktuell

» Mindestanlieferungsmenge: 1.500 Liter

TRAUBENKELTERUNG

Die Traubenkelterung ist ab einer Menge von 25 Tonnen maglich.
Die Preise erhalten Sie gerne auf Anfrage.

LOHNABFULLUNG

Anzahl Flaschen
2.000 4.000 6.000 10.000 25.000 100.000
Preis je Flasche™ | 0,88 € 0,86 € 0,84 € 0,75 € 0,70 € 0,67 €

*Die Dienstleistung umfasst die Fullung, Etikettierung und Verpackung in 6er-Kartons auf Europaletten inkl. Flasche und Karton.

+ Aufpreis fur Verperlung: 0,09 €/Flasche
» Neutraler BVS-Verschluss: 0,09 €/Sttick

» Madgliche Flaschenformen™: Bocksbeutel 0,75 I; Bocksbeutel 0,25 |; Bordeaux 0,75 |;
Schlegel 0,75 I; Burgunder Marius 0,75 [; Liter Germania 1,0 |

0,20 € Aufpreis fur satinierte Flaschen oder fir die Flaschenform ,Bocksbeutel”

* Mindestabnahmemenge: 2.000 Flaschen

Sie haben Interesse an weiteren Dienstleistungen
rund um Weinbau und Weinverarbeitung?

SPRECHEN SIE UNS AN!




wellpappe-forchheim.de

+49.9191 85-0 | info@wellpappe-forchheim.de

ENTALKOHOLISIERUNG

ZUKUNFTSWEISENDE

TECHNOLOGIE

FUR HOCHWERTIGEN
ALKOHOLFREIEN WEIN

Die 360 WeinService GmbH setzt auf die
fortschrittlichste Kieselmann DEALC Ental-
koholisierungsanlage (Baujahr 2026), die
auf einem innovativen Membranverfahren
basiert. Dieses Verfahren garantiert eine
effiziente Abtrennung von Ethanol und
eine gezielte Ruckgewinnung aromaakti-
ver Verbindungen mittels Umkehrosmose,
wodurch der entalkoholisierte Wein seinen
Charakter und Geschmack bestmaoglich
bewahren kann. Durch eine hydrophobe
Membran wird der Alkohol prazise entfernt,

ohne die Qualitat zu beeintrachtigen. Ein
herausragendes Merkmal dieser Technik ist
ihre hohe Energieeffizienz, die den gesam-
ten Prozess ressourcenschonend gestaltet.

Angesichts der wachsenden Marktnach-
frage nach alkoholfreien Weinprodukten
ist die Entalkoholisierung nicht nur ein in-
novativer, sondern auch ein notwendiger
Schritt, um der Entwicklung des Marktes
gerecht zu werden.
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WIR LEBEN WEIN

KLUG FachgroBhandel fiir Kellereibedarf GmbH
An den Nahewiesen 5 | 55450 Langenlonsheim | 06704 9330-0 | www.klug.de



TECHNISCHE HIGHLIGHTS DER KIESELMANN DEALC
ENTALKOHOLISIERUNGSANLAGE

« Aromaschonende Membrantechnik « Bestmaogliche Weinqualitat durch
mit Aromaruckgewinnung durch prazise Prozesskontrollen, die das
Umkehrosmose, um den naturlichen Geschmacksprofil des Weins
Charakter des Weins zu bewahren. optimieren.

+ Entalkoholisierung auf weniger als * Produktschutz durch sterile
0,5 % vol Alkohol, um eine breite Arbeitsweise unter Schutzatmos-
Palette an alkoholfreien Weinen zu phare, um die Reinheit und Qualitat
bieten. des Weins zu gewahrleisten.

+ Zielgenaue Anpassung fur  Individueller Service zur Abstimmung
Leichtweine: Wir stellen Ihren Wein des entalkoholisierten Weins vor der
nach Wunsch auf den gewlnschten Abfullung, damit das Endprodukt Ihren
Alkoholgehalt ein. Erwartungen entspricht.

Mit dieser hochentwickelten Technologie stellen wir sicher, dass Ihre alkoholfreien
Weine die gleiche hohe Qualitat und Geschmacksvielfalt wie ihre alkoholhaltigen
Pendants bieten - perfekt angepasst an die Bedurfnisse des Marktes.

Ilhr Ansprechpartner flir schnelle

r und fachgerechte Reparaturen und
tl’ ) Instandhaltungen. Auch fiir inno-
. ' vative Sonderlésungen stehen wir

Maschinenbau GmbH jederzeit zur Verfugung.

v Prazision ,Made in Prichsenstadt*

Q LochmuhlstraBe 113, 97357 Prichsenstadt
E] 09383 904930
M info@karb-maschinenbau.de

Préazision trifft
Innovation.

www.karb-maschinenbau.de




MODERNE ABFULLTECHNIK UND
ETIKETTIERUNG FUR HOCHSTE EFFIZIENZ

Mit unserer Krones-Abfillanlage stellen wir eine voll-
automatisierte Losung fur die effiziente Abfullung,
Etikettierung und Verpackung Ihrer Produkte bereit.
Unsere Velcorindosieranlage garantiert eine prazise
Dosierung, wahrend der Druckfuller zusammen mit
dem angeschlossenen Membrankontaktor fur das Gas-
management und damit fUr eine optimale Fillung und
perfekte Gasbehandlung sorgt.

Dank der Flexibilitat unserer Anlage sind wir in der
Lage, zahlreiche Flaschenformate mit einer beeindru-
ckenden Leistung von bis zu 10.000 Flaschen pro Stun-
de effizient zu verarbeiten. Egal, ob es sich um Perlwein-

abfullungen (Secco) oder klassische Weine handelt: Wir
gewahrleisten stets eine gleichbleibend hohe Qualitat.

Unsere IFS- und Oko-Zertifizierung unterstreicht
unser Engagement fur hochste Standards in Qualitat
und Nachhaltigkeit. Mit unserer Etikettiermaschine fur
Nassleim- und Selbstklebeetiketten stellen wir sicher,
dass Ihre Produkte nicht nur technisch, sondern auch
optisch in einwandfreier Beschaffenheit auf den Markt
kommen.

Profitieren Sie von einer Abfillung, die in Sachen Ge-
schwindigkeit, Prazision und Wertigkeit Mal3stabe setzt.




TRAUBENKELTERUNG
AUF HOCHSTEM NIVEAU

Unsere Kelterstation, eine der modernsten in Europa, erstreckt
sich Uber beeindruckende 4.765 m? und wurde 2021 in Betrieb
genommen.

Durch die speziell entwickelte Architektur nutzen wir die Schwer-
kraft fur den Kelterprozess, sodass ein Pumpen der Maische
nicht notwendig ist. Dieses Verfahren sowie die kurzen Wege in
den Keller garantieren eine erstklassige Gute des Mostes.

Diese moderne Anlage erlaubt uns die Verarbeitung von Trau-
ben von rund 150 ha Rebflache pro Tag. Der Kern der Anlage be-
steht aus 12 hochmodernen Pressen, die jeweils eine Kapazitat
von 25.000 Litern bieten und fur eine besonders effiziente und
schonende Verarbeitung sorgen.

Je nach Wunsch bieten wir Ganztraubenpressung fur sanften
Mostaustritt oder spezialisierte Verfahren wie die Crémant-
Produktion fir edelste Schaumweine an. Fur die Rotweinpro-
duktion setzen wir auf Maischeerhitzung oder Maischegarung,
um die Aromen optimal zu extrahieren.

Zusatzlich sorgt unsere leistungsstarke Mostvorklarung und Kuhl-
kapazitat fur eine perfekte Vorbereitung des Mostes, um eine un-
verfalschte Weinqualitat zu erreichen.

ZEHNER PUNKTLICH ZUVERLASSIG UND SICHER IM EINKLANG MIT UNSERER UMWELT
Fir uns von Anfang‘aﬂ~e|nW|cht|ger Grundsatz! ==
Flexible, schnelle und effiziente Dlenstlmstunger@ m Transporte sind fiir uns selbstverstandllch \—
Individuelle Losungen auf Sie abgestimmt sind unser Antrieb - Ihre Zufriedenheit ist unsere Aufgab :

AUF EINER FLACHE VON 13.000 QUADRATMETERN LAGERN WIR FUR UNSERE KUNDEN WAREN’
MIT UNTERSCHIEDLICHEN ANFORDERUNGEN. ——
Immer bedacht auf kostenglinstige und effiziente Umsetzungen, wiirden wir gerne auch Ihre Einlagerungsauftrage ausfihren.

ZEHNER SPEDITION GMBH & CO. KG | Adolf Oesterheld Str. 19 | 97337 Dettelbach | Tel.: +49 9324 98277-0

info@spedition-zehner.de | www.spedition-zehner.de
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Slon Handlen!

VON DER TRAUBE BIS ZUR FLASCHE.

360 WeinService GmbH
Alte Reichsstraf3e 70 (an der B8)
97318 Kitzingen

Telefon: 09321 7005-171
E-Mail: info@360weinservice.de

Webseite: www.360weinservice.de

JS/DEUTSCHLAND » Concept: JS/MEDIATOOLSA/S * 127864 ¢ www.jsdeutschland.de

Entdecken Sie =
den aktuellen 4 ever
Online-Katalog . )
mit Produkten r’ -
wie Nahrstoffen,

Enzymen, Hefen,
Filtrations-und
Klarungsmitteln,

Tanninen u. v. m. &

ever

WE WINE TOGETHER

Innovative Losungen
fur lhre Weinherstellung

Wir sind Teil einer Familie, die seit Gber flinfzig Jahren ein
einzigartiges Erbe an Erfahrung und 6nologischen Kompetenze
in die Weinwelt bringt. Mit innovativen Hilfsmitteln, Biotechno-
logien, Anlagen und Maschinen bietet EVER malf3geschneiderte
Losungen von der Weinbereitung bis zur Flaschenabfillung.
Hochste Qualitat, Nachhaltigkeit und enge Zusammenarbeit
mit Onologen und Technikern stehen dabei im Mittelpunkt.

[m]%im[m] EVER Deutschland GmbH
BT iLsEtr  Wollsteiner Str. 16 | 55599 Gau Bickelheim
+49 (0) 6701 6419033 | info@evergmbh.de

www.evergmbh.de
»




