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Wirmsthaler Scheinberg

SILVANER

AUSLESE | SUR

Der Duft dieser Auslese erinnert an getrocknete
Aprikosen und Datteln, dezenter Honigduft verleiht
dem Ganzen etwas Bal samisches. Am Gaumen kommt
die Honignote zur vollen Entfaltung, Aromen von
reifem Pfirsich setzen fruchtige Akzente und geben
dem Wein eine fast erfrischende Komponente.
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PASST zU —
DESSERT

DETAILS
Weinanalyse Flasche
SAURE FLASCHENFORM
7,1 g/l Bocksbeutel 0,375 Liter
ALKOHOL
13 % vol
RESTSURE
67.5 gl Weitere Informationen
QUALITAT TRINKTEMPERATUR
Auslese 10-12 Grad
GESCHMACK ALLERGENE HINWEISE
Ssun Wein enthalt Sulfite
HERKUNFT BESTELLNUMMER
Franken 6060601548

PRAMIERUNG



Auszeichnungen

DIE FRANKISCHE WEINPRAMIERUNG.

Die frankische Weinpramierung wird vom Frankischen Weinbauverband fortlaufend
durchgefuhrt. Alle frankischen Winzer, Genossenschaften und Kellereien kdnnen sich
dem Wettbewerb stellen. Der Zweck der Pramierung ist die Forderung des

L eistungswettbewerbs und Sicherung der Qualitdt des Weines in Franken.

Die Beurteilung erfolgt durch eine neutral e Prifungskommission.

Ausgezeichnet werden Weine und Schaumweine, welche die guiltigen Kriterien
erfillen und zu der geschiitzten Ursprungsbezeichnung Franken gehdren.

Die Auszeichnungen sind Gold, Silber und Bronze.

Hinweis; Wir weisen Sie darauf hin, dass nicht alle Medaillen auf die Flaschen
geklebt werden. Wir bitten um lhr Verstandnis.

REBSORTE

Silvaner

Der Silvaner ist DIE Weissweinsorte Frankens. Die frankische Kultrebsorte (mit 30% (') Rebflachenanteil) wird
mindestens seit der Mitte des 17. Jahrhunderts in Franken angebaut und ist fir uns Franken unersetzbar! Die
GWEF-Silvaner werden auf verschiedenen Boden in ganz Franken angebaut: Keuper, Muschelkalk und
Buntsandstein. Die GWF-Silvaner sind charakteristisch fir die Traditionsrebsorte aus Franken, denn: Silvaner ist
Vielfat. Unsere Silvaner zeichnen sich durch ihr Aromenspektrum aus. Sie sind dezent, fruchtig, erinnern an
grinen Apfel, Stachelbeeren, frisches Heu und Minze. Als Qualitétswein oder Kabinett sind die Silvaner leicht
und spritzig mit nicht zu hoher Séure. Als Spétlese sind sie kréftig und lang anhaltend. Beim Silvaner gilt: fur
jeden Weinliebhaber ist der Richtige dabei!

LAGE

Wirmsthaler Scheinberg

Eingekesselt von sehr steilen Erderhebungen findet man auf deren Slidseite die Weinberge des Wirmsthaler
Scheinbergs. Eine Bearbeitung dieser Anlagen mit Maschinen ist gefahrlos nur noch mit dem Seilzug mdglich.
Durch diese extreme Steigung treffen die Sonnenstrahlen in unserem Breitengrad senkrecht auf die Reben, so
dass die Sonneneinstrahlung wesentlich starker zu spiren ist. Im Hang herrschen daher nicht selten biszu 10° C
heil3ere Temperaturen. Genau diese Higel sind es auch, die die eine oder andere Regenwolke an Wirmsthal
vorbei schieben und ein im Durchschnitt geringerer Niederschlag zu erwarten ist als anderswo. Im Ergebnis gibt
dies sehr korperreiche und schmelzige Weine hochster Qualitét.

GEBIET BODEN
Franken Muschelkalk
BEREICH

Wirmsthaler Scheinberg



PRODUKTLINIE

Winzerkeller Hammelburg

Eine starke Gemeinschaft... "Einigkeit macht stark!" So heif3t es seit 1904 in Hammelburg. Aus einer
wirtschaftlichen Notlage heraus schlossen sich die damaligen Weinbauern zu einer Gemeinschaft zusammen. Die
Winzerfamilien bewirtschafteten ihre Weinberge in Eigenregie und brachten im Herbst ihre Weintrauben in das
Kellereischloss, welches frither a's Sommerresidenz der Furstbischofe von Fulda diente. Durch Mithilfe aller
wurde dort aus den Trauben der spéatere Wein geformt. Koordiniert vom geistlichen Johannes Martin ging es mit
viel Fleil3 und handwerklichem Geschick mit dem Weinbau wieder aufwérts. Noch heute sind es genau diese
Eigenschaften, welche als Garanten fr die Spitzenqualitét der Winzerkellerweine sorgen. Warum die
Winzerkellerweine besonders sind... Als Nordlicht des frankischen Weinbaus profitieren die Hammelburger
GWF-Winzer vom kiihleren Klima der Vor-Rohn. Diesem Unterschied verdanken wir es, dass die Trauben
langsmer und vor allem langer am Rebstock reifen konnen. Die Weine werden dadurch sehr filigran und
feinfruchtig. Die Hammelburger Weinlagen... Besonders spannend ist es, die feinen Unterschiede zwischen den
Weinen, aus den verschiedenen Einzelllagen rund um Hammelburg, herauszuschmecken. Wahrend die Weine aus
dem Wirmsthaler Scheinberg sehr opulent, mit angenehmen Schmelz daher kommen, présentieren sich die Weine
aus dem Hammelburger Trautlestal schlank und klar.

Uber die Winzergemeinschaft Franken eG, GWF

Weine, die bei allen Gelegenheiten ein Genuss sind — Ziel der Winzergemeinschaft Franken, GWF ist, dem Trend
bei Konsumenten nachzukommen. Unter dieser Pramisse will das Unternehmen weiterwachsen und dem Handel
dabei konstant Impulse geben. 1959 gegriindet, gehort die GWF zu den sechs groften Winzergenossenschaften
Deutschlands. Mit rund 1.400 aktiven Mitgliedern und knapp 1.300 Hektar Reb-flache im gesamten frénkischen
Weinland ist sie ein zuverlassiger Partner fir den beliebten Frankenwein. Die Trauben der GWF-Winzer wachsen
in namhaften frankischen Lagen — von Grof3ostheim bis Zeil am Main und von Hammelburg bis kurz vor
Rothenburg ob der Tauber. Das Weinsortiment umfasst alle gangigen Rebsorten. Jede Weinregion, jede
Einzellage und jeder Winzer verleihen den Weinen ihre charakteristische Note.
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